总院食堂增补厨具采购的项目需求

1、 项目名称
总院食堂增补厨具采购的项目需求
2、 资质要求
1． 投标人需为国内注册（指按国家有关规定要求注册的）生产或经营本次招标采购货物及服务，具备法人资格的供应商。
2． 投标人三年内在经营活动中没有重大违法记录和不良信用记录。
3． 投标人有效的“营业执照”副本复印件。
3、 采购需求及报价方式
	序号
	设备名称
	规格/参数
	单位
	数量
	报价
	合计

	1
	节能燃气单头大炒炉
	规格：1100X1100X800+350mm
炉面板采用304#1.5mm不锈钢板,采用6mm直径不锈钢螺丝固定；                                                              
2.炉侧，炉前饰板采用1.0mm 不锈钢板；                                     
3.炉膛/炉面板采用A3S 3.0mm黑铁板，上垫高级耐火材料隔热，                                                     
4.炉体骨架采用38X38X1.2mm不锈钢管制作；                             
5.炉脚采用￠2"不锈钢管，全钢可调脚；                                     
6.炉面带2次滤渣水槽箱，炉前可设无明沟                          
7.超静音节能整体炉膛，配120w中压风机，整体双层隔热炉膛采用10mm球墨铸铁材料一次成型
8.炉体骨架采用38X38X1.3mm不锈钢管制作。
9.双层聚热封闭式整体合金炉膛
采用热回流整体仿形双层下排烟合金炉膛，减少热量流失，降低噪音、提高热效率、经久耐用。
10.静音预混内外双旋火不锈钢燃烧器
炉头采用不锈钢310S精制而成，纯蓝色火焰，火焰温度1280℃，内外双旋火，锅底受热面积大，受热均匀，火力猛，燃烧噪音低于65分贝，CO₂ 排放低于国家标准。
炉头内腔设有排水孔，防止使用过程中炉头进水堵塞火孔现象。
11.内置中心隐藏式火种
	台
	1
	
	

	2
	炉拼台带前板
	规格：400X1100X800+350mm
‐台面采用优质304#1.2mm厚不锈钢板材制作.
‐折成40毫米厚及有20毫米边，成为槽形.
‐面板下垫1.2mm防潮防霉夹板.
‐底层板应是40毫米高,20毫米折边成为槽形.
‐层板四角剪切至与1.2mm厚圆通脚管配合，层板加强筋梁用1.0mm不锈钢板
‐层板下面安装25毫米X 100毫米X25毫米的不锈钢槽型补强撑.
‐脚管安装不锈钢子弹形底端调平螺丝,底端螺丝可调节 30 毫米范围的高低
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	3
	沥水式单星盆台
	规格：700X700X800+150mm
‐台面采用优质304#1.5mm厚不锈钢板材制作.
‐折成40毫米厚及有20毫米边，成为槽形.
‐磨砂纹不锈钢表面处理.
‐靠墙台面需折起90度高100毫米的挡板,挡板厚20毫米,台面四边要封密.
‐台面下方安装25毫米X 100毫米X25毫米的不锈钢槽型补强撑.
‐脚管采用￠50X1.0mm不锈钢圆管，可调性台柜子弹脚应安装不锈钢子弹形底端调平螺丝,底端螺丝可调节 30 毫米范围的高低, 底端螺丝需要与脚管紧密连接.                                                                                        -支架横管采用￠25X0.8mm不锈钢圆管
‐星斗采用国标304# 1.2mm厚不锈钢板材制位,角位去水连满水通，深300mm.
‐水池前设不锈钢裙板.
‐配摇摆水龙头.
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	4
	插入式双层工作台上架
	规格：1800X350X700mm
‐台面采用优质304#1.2mm厚不锈钢板材制作.
‐折成40毫米厚及有20毫米边，成为槽形.
‐台面下方安装25毫米X 100毫米X25毫米的不锈钢槽型补强撑.
‐脚管采用￠38X38mm不锈钢方管，
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	合计：
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